OPIS TECHNICZNY

DO PROJEKTU TECHNOLOGIT PRZEBUDOWY CZEéCI ISTNIEJACYCH
POMIESZCZEN KUCHNI W BUDYNKU PRZEDSKOLA NR 3 UL.
KORFANTEGO W GLOGOWKU.

1

PDF stworzony przez wersje demonstracyjng pdfFactory Pro www.pdffactory.pl



http://www.pdffactory.pl

1. Przedmiot inwestycji.

Przedmiotem inwestycji jest projekt przebudowy czesci istniejgcych pomieszczen
kuchni przedszkola publicznego nr 3 ul. Korfantego w Gtogéwku. Jej celem jest
wykonanie uktady funkcjonalno — uzytkowego odpowiadajgcego obecnym
wymaganiom technologicznym i obowigzujgcym przepisom ochrony sanitarnej

i BHP.

2. Opis przyjetego rozwigzania technologicznego.

Przedmiotowy lokal ma charakter lokalu uzytecznosci publicznej.

Nowy uktad funkcjonalny zaprojektowany zostat tak, aby zapewnic¢ prawidtowg
organizacje pracy, jak najlepsze, zgodne z przeznaczeniem wykorzystanie
pomieszczen podstawowych i pomocniczych, odpowiednie warunki higieniczno-
sanitarne i BHP a takze sprawnos$¢ swiadczonych ustug.

Zestawienie pomieszczen :

Nr. | Pomieszczenie Powierzchnia Rodzaj posadzki
1 Przed magazyn 5,70 m? ptytki cementowa istniejaca
2 | Mag. warzyw i 2,80 m? Terakota
owocow
3 | Obieralnia 3,52 m? Terakota
4 Komunikacja 1,96 m? Terakota
5 Schody 2,75 m2 ptytki ceramiczne antyposlizgowe
6 Magazyn 3,80 m? ptytki ceramiczne antyposlizgowe
podreczny
7 Kuchnia 20,63 m? Plytki ceramiczne antyposlizgowe
Zmywalnia 4,14 m? Plytki ceramiczne antyposlizgowe
Pom. 2,48 m? Posadzka PCV
Socjalne/szatnia
10 | Komunikacja 8,79 m? Posadzka PCV
wewnetrzna
kuchni
11 | Jadalnia/bawialnia 29,76 m? Posadzka PCV
Razem: 86,33 m?
2
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3 Technologia .

Zakres dziatalnosci —program funkcjonalno - uzytkowy lokalu zakfada
przygotowania positkow dla przebywajacych w przedszkolu przedszkolakow i
0s6b towarzyszacych. Positki przygotowywane bedq z produktéw i surowcow
dostarczanych do strefy obstugi kuchni takich jak magazyny i przygotowalnie.
Dostarczanie surowcéw takich jak elementy miesa, ryby, warzywa, owoce
odbywac sie bedg od strony istniejgcego garazu, w ktérym wydzielono
pomieszczenia magazynowe z urzgdzeniami do ich przechowania i obrébki.
Pomieszczenia te oznaczono na planie technologii nr I, 11, 111, a kierunek drogi
technologicznej oznaczono strzatkami w kolorze

Pomieszczenia te wyposazone bedg w taki sprzet jak:

- Umywalka fajansowa i zlewozmywak dwukomorowy ze stali nierdzewnej,

- Blat roboczy z naswietlaczem UV do dezynfekcji jajek,

- Lodowke z funkcjg zamrazania,

- Regaly do przechowywania surowcéw, warzyw i owocow.

W powierzchni obstugujacej czynnosci i dziatanie kuchni zaprojektowano réwniez
pomieszczenie magazynowe. W celu poprawy drogi technologicznej wykonano
otwor drzwiowy pomiedzy kuchnig a pomieszczeniem magazynowym, jak
réwniez zlikwidowano istniejacy, usytuowany nie funkcjonalnie otwoér drzwiowy.
Takie rozwigzanie w sposéb radykalny oprawito i usprawnito komunikacje
pomiedzy powierzchniami skfadowymi stuzgcymi do obstugi kuchni jaki samym
pomieszczeniem kuchni. Magazyn przeznaczony jest na takie produkty jak:
maka, cukier, kasze i temu podobne, ktére dostarczone bedq jako
konfekcjonowane w opakowaniach, szczelnych zamknieciach i inne.
Pomieszczenie zostato wyposazone w :

- Regaly i po6tki do ich sktadowania.

- kierunek drogi technologicznej oznaczono strzatkami w kolorze
Pomieszczenie kuchni pozostaje w tym samym miejscu gdzie funkcjonowato
dotychczas. Podlega jednak przebudowie w celu usprawnienia i poprawy jej
funkcjonowania. Projektuje sie rozebranie istniejgcego trzonu kuchennego
opalanego weglem. Projektuje sie rozbiorke istniejgcych oktadzin Sciennych,
ptytek podtogowych. Projektuje sie wykonania nowych podejs$¢ kanalizacji
sanitarnej do umywalek i zlewozmywakéw, nowych podej$¢ wody do ww.
urzadzen, przebudowe przyfgczy w postaci wykonania nowych gniazd wtykowych

dla podtaczenia patelni elektrycznej i innych urzadzen. Projektuje sie przebudowe
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istniejacego podejscia do instalacji gazowej dla podfgczenia taboretow
gazowych.
Jako wyposazenia kuchni projektuje sie:
- montaz nowego taboretu kuchennego gazowego czteropalnikowego,
- montaz nowego taborety jednopalnikowego,
- montaz patelni elektrycznej przeznaczonej do przygotowywania potraw,
- montaz zlewozmywaka jednokomorowego ze stali nierdzewnej,
- montaz zlewozmywaka dwukomorowego ze stali nierdzewnej,
- montaz umywalki fajansowej,
- ustawienie lodoéwki z funkcjg mrozenia,
- blatow roboczych wykonanych ze stali nierdzewnej wyposazonych w
szuflady na narzedzia i przyrzady kuchenne,
- stot kelnerski ze stali nierdzewnej dla przygotowania i formowania
positkéw wydawanych do jadalni.
- kierunek drogi technologicznej oznaczono strzatkami w kolorze zielonym.
Z pomieszczeniem kuchni potgczone jest funkcjonalnie pomieszczenie zmywalni.
Pomiedzy kuchnig a zmywalnig zamontowana jest szafa przelotowe przeznaczona
na osuszanie naczyn i wykorzystywanie ich jako czystych do przygotowania
gotowych dan. Na wyposazenie zmywalni projektuje sie réwniez:
- umywalke fajansowag,
- blat roboczy z otworem dla zgrubnego czyszczenia brudnych naczyn
dostarczonych z jadalni,
- zlewozmywak ze stali nierdzewnej dla wstepnego umycia brudnych
naczyn,
- wyparzarke do podstawowego mycia i wyparzania naczyn .
- kierunek drogi technologicznej oznaczono strzatkami w kolorze
czerwonym.
Technologia zywienia :
Technologia zywienia oparta bedzie na przygotowywaniu positkéw z produktéw i
surowcéw dostarczanych jako Swieze do magazynow przedszkolnej kuchni.
Przygotowywanie positkéw — odbywac sie bedzie w pomieszczeniu kuchni.
Jednakze obrébka wstepna warzyw, ziemniakow i owocéw odbywac sie bedzie w
pomieszczeniu obieralni. W pomieszczeni obieralni nastgpi rowniez dezynfekcja
jajek poprzez ich wstepne umyci i poddania procesowi naswietlania promieniami

UV. Po przeniesieniu produktéw do pomieszczenia kuchni, zostang one poddane
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obrébce mechanicznej polegajacej na ich cieciu, krojeniu, ¢wiartowaniu i innych
czynnosciach niezbednych do dalszego procesy przygotowania positku. Takie
produkty jak mieso, ryby, nabiat bedq przygotowywane na specjalnie
wydzielonych i opisanych miejscach do ich porcjowania. Po przygotowaniu
odpowiednich proporcji, ilosci i rodzajow sktadnikéw produkty beda poddawane
obrébce termicznej polegajacej na ich gotowaniu, pieczeniu, smazeniu w
zaprojektowanych urzadzeniach wyposazenia kuchni. Nastepnie podlegaé bedg
porcjowaniu na stole kelnerskim i jako gotowe dania transportowane bedg
wozkami kenelskimi na miejsce spozycia czyli do pomieszczenia jadalni
przedszkola.

Mycie naczyin — po spozyciu positkéw naczynia i i sztuéce przeniesione zostang
do pomieszczenia zmywalni. Tam zostang poddane wstepnemu czyszczeni na
stole z otworem potgczonym z pojemnikiem na odpadki, nastepnie poddane
zostang zgrubnemu umyciu w zlewozmywaku i odtozone do pojemnika
wyparzarke. Po zakonczeniu procesu mycia uktadane bedg na poétkach szafy
przelotowej do dalszego zastosowania. Proces mycia odbywac sie bedzie w
zmywarce gastronomicznej z funkcjg wyparzania . Odpadki usuwane bedg do
przeznaczonych do tego celu pojemnikéw, natomiast resztki z talerzy mielone w
mitynku koloidalnym. Poprzez drzwi umieszczone w zmywalni w hermetycznie
zamykanych pojemnikach odpadki oraz resztki systematycznie wynoszone bedq
na punkt wysypywania $mieci aby zapobiec ich nadmiernemu gromadzeniu.
Odpady - gromadzone powinny byc¢ i sktadowane w zamykanych pojemnikach,
przystosowanych do tego celu, fatwych w utrzymaniu czystosci i w miare
potrzeby dezynfekcji.

Przechowywanie umytych naczyn - w szafie przelotowej wykonanej ze stali
nierdzewnej zamontowanej miedzy kuchnig a zmywalnig.

Uwagi !

Przechowywanie potraw odbywac sie bedzie zgodnie z wytycznymi tj.
przechowywanie w odpowiedniej temperaturze , kontrolowanie temperatury .

Z zywnoscig nalezy postepowac w taki sposob, aby zminimalizowa¢ powstawanie
patogennych drobnoustrojéw, tworzenie sie toksyn ktére miatyby szkodliwy
wptyw na cztowieka.

W celu utrzymania w prawidtowym stanie higienicznym pomieszczen,

wyposazenia technologicznego, sprzetu kuchennego, naczyn, szkfa nalezy
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opracowac instrukcje postepowania z uwzglednieniem poszczegdlnych procedur
w kazdym przypadku myecia.

Nalezy zastosowac pojemniki na mydto w ptynie oraz pojemniki na Srodki
dezynfekcyjne, umywalki wyposazone powinny by¢ w reczniki papierowe
jednorazowego uzytku i kosz na zuzyte reczniki.

Wszystkie sprzety pozostajgce w kontakcie z zywnoscig powinny bys$ odpowiednio
czyszczone - dezynfekowane. Konserwacja sprzetu powinna odbywac sie w
czasie odpowiednio do tego wyznaczonym , aby nie doszto do kontaktu z
Zywnoscia.

4.Przyjete rozwigzania konstrukcyjne.

4.1. Fundamenty.

Ze wzgledoéw funkcjonalnych zachodzi koniecznos¢ wydzielenia z istniejacego
garazu czesci powierzchni pod pomieszczenia towarzyszace kuchni (magazyn
owocow i warzyw, obieralnia). Poniewaz wystepuje rdéznica pozioméw posadzki
pomiedzy garazem, a poziomem pomieszczen przedszkola konieczne jest
wykonanie podniesienia jego poziomu oraz wykonania schodéw jak elementu
utatwiajgcego komunikacje. W zwigzku z powyzszym zaprojektowano wykonani
ukfadu law fundamentowych betonowych o szer. 25 cm. Na ktérych murowane
bedg $ciany fundamentowe stanowigce ograniczenia dla wydzielonej powierzchni,
a jednoczesnie podstawe do osadzenia na nich Scianek dziatowych.

Sciany fundamentowe projektuje sie z bloczkéw betonowych M-6 o szer. 25 cm
na zaprawie cementowej. Przestrzen pomiedzy murami istniejgcymi a nowymi
$cianami fundamentowymi projektuje sie wypemic¢ pospotka lub zwirem.
4.2.§ciany.

Istniejgce Sciany zostajg bez naruszenia konstrukcji z wyjatkiem przekuc i
przebi¢ (drzwi).

Sciany nowe zaprojektowano jako lekkie wykonane w technologii Scian gipsowo-
kartonowych GK o gr. 6, 12 cm. na stelazach stalowych z wypetnieniem z wetny
mineralnej. murowane z cegty petnej.

Sciany w pomieszczeniach WC, kuchni, zmywalni, powinny miec¢ powierzchnie
zmywalng do wysokosci 2.00m . W przypadku szafek wiszgcych gdy Sciany
oktadamy kafelkami - wypetnienie przestrzeni kafelkami do dolnej krawedzi
szafek .

Sciany wewnetrzne malowane farbami wewnetrznymi emulsyjnymi.

4.3. Strop. — nie dotyczy.
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4.4. Podtoga.

Istniejace podtogi pomieszczen magazynu podrecznego, kuchni, pomieszczenia
socjalnego nalezy rozebrac¢ z warstwy okfadzinowej (ptytki podtogowe, PCV).
Podtogi jadalni (bawialni) pozostawia sie bez zmian. W pomieszczeniach kuchni,
magazynu podrecznego, zmywalni projektuje sie podtogi wykonane z ptytek
ceramicznych gtadkich, antyposlizgowych z cokolikami tatwymi w utrzymaniu
czystosci, niepochtaniajgcymi i nieprzepuszczalnymi. W nowych wydzielonych
pomieszczeniach projektuje sie podtogi z ptytek ceramicznych antyposlizgowych
z wykonaniem warstw wypetniajgcych pokazanych na rysunku.

W pomieszczeniu socjalnym projektuje sie wykonani podtogi z paneli
podtogowych 1V stopnia Scieralnosci.

4.5. Okna. — nie dotyczy.

4.6. Drzwi.

Drzwi projektowane o szerokosci 0.80 m z materiatu tatwo zmywalnego

i odpornego na Scieranie w przypadku mycia i dezynfekcji, gtadkie i
niepochtaniajace wykonczone fabryczne wraz okuciami .

4.7. Tynki i oktadziny.

Projektuje sie odbicie ze Scian istniejacych oktadzin $ciennych wykonanych z
ptytek fajansowych szkliwionych. W to miejsce nalezy wykona¢ nowe oktadziny
$cienne z ptytek glazurowanych 20x20 lub 25x25 cm o wys. do 2,00 m w
kolorach pastelowych wg uzgodnien z administratorem przedszkola lub
inwestorem. Tynki sufitbw pozostawia sie bez zmian lecz w przypadku przerébek
i modernizacji instalacji elektrycznych nalezy je uzupemic¢ i pomalowac w kolorze
biatym. W pomieszczeniu socjalnym tynki pozostawia sie bez zmian.

5 . Instalacje wewnetrzne.

a) Instalacja elektryczna - podlega przebudowie i modernizacji ze wzgledu
na dodatkowaq_ ilo$¢ gniazd wtykowych, wigcznikéw i przetacznikéw
niezbednych do prawidtowego podfgczenia wszystkich urzadzen. Nalez
rowniez wykonac¢ nowe podtgczenie 400V dla zainstalowania patelni
elektrycznej. istniejqca .

b) Instalacja wodociggowa — zmieniona na potrzeby nowego uktadu
funkcjonalnego.

c) Instalacja kanalizacyjna — zmieniona na potrzeby nowego ukfadu
funkcjonalnego.

d) Ogrzewanie — bez zmian.
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e) Wentylacja - istniejgca, mechaniczna oraz projektowana w pomieszczeniu
zmywalni. Nad urzadzeniami do obrébki termicznej (taborety kuchenne,
patelnia elektryczna) projektuje sie okap nad kuchenny ze stali
nierdzewnej wraz z wentylacja mechaniczna.

6. Instalacje zewnetrzne.

6.1. Instalacje elektryczna.

Pozostawia sie istniejace przytacze elektryczne .

6.2. Instalacja wodociagowa.

Projektuje sie podtaczenia wody do urzadzen sanitarnych z istniejgcego
przytacza sieci wodociggowej. Woda pitna powinna odpowiada¢ warunkom
czystosci i nadawac sie do spozycia.

6.3. Instalacja sanitarna.

Projektuje sie podigczenie nieczystosci sanitarnych do istniejgcej kanalizacji
sanitarnej.

6.4. Ogrzewanie.

Pozostawia sie bez zmian.

6. Zatrudnienie .

Przewiduje sie taczne zatrudnienie 4 oséb (kobiety). Personel powinien posiadac
aktualne badania i zezwolenia do pracy z zywnoscig uwzgledniajgce standardy
sanitarno-higienicznych. Osoby pracujgce w kuchni powinny nosi¢ odpowiednie,
czyste okrycie ochronne i robocze w zaleznosci od rodzaju wykonywanych
czynnosci. (np. zgrubne mycie, obierania, czyszczenie naczyn w zmywalni).

7. Wytyczne BHP.

Urzadzenia zainstalowane w obiekcie powinny mie¢ obowigzujgce certyfikaty i
znaki bezpieczenstwa lub swiadectwa dopuszczalnosci do eksploatacji.

Powinna by¢ zapewniona odpowiednia liczba dwudzielnych szafek na odziez
wierzchnig i ochronng .

Wszystkie urzadzenia i wyposazenie techniczne musza by¢ wykonane w sposob

zgodny z wymogami sanitarnymi.

Glogowek, kwiecien 2013 r. Opracowat:
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PRZEKROJE FUNDAMENTOW

PRZEKROJ FUNDAMENTOW

po szerokosci garazu

+|0,72

+/-|0,00

74

posadzka - plytkl ceramlczne antyposlizgowe gr.2 cm
wylewka cementowa 5 cm na gtadko
styropian gr. 5 cm.
izolacja 2xpapa na leptku gr. 1,5 cm
podklad betonowy gr. 8 cm beton CB/10
wypelnienie pospdtka
+|0,72
i-\b 0,00 +/-[0,00 '

posadzka cementowa istn.

L]

posadzka cementowa gr. 10 cm - do rozbiorki

izolacaj przeciwwllgoclowa ar.2 cm. - do rozbidrkl
podkiad betonowy gr. 8 cm - do rozblorkl

PRZEKROJ FUNDAMENTOW

po dtugosci garazu
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